


Sopa Minestrone

Pollo Asado en su Jugo con Patatas Fritas

Tarta del Día

Menú nº1

Rigatoni con Salsa Boloñesa

Merluza a la Plancha
con Boniato Asado y Crema de Espinaca y Albahaca

Arroz con Leche

Menú nº2



Ensalada de Queso de Cabra con Ahumados

Redondo de Ternera
con Salsa de Boletus y Patatas a las Finas Hierbas

Fruta Natural

Menú nº3

Risotto de Setas y Trigueros con Queso Parmesano

Salmón a la Plancha 
con Cremoso de Maíz, Rabanitos y Brócoli

Cheesecake de Dulce de Leche con Oreo

Menú nº4



Risotto de Pesto Rojo con Perlas de Mozzarella

Bacalao a la Riojana

Fruta Natural

Menú nº5

Ensaladilla Rusa

Salteado de Pollo Cantonés con Verduras

Mousse de Chocolate con Crumble de Oreo

Menú nº6



Lasaña de Verduras

Lubina a la Espalda con Verduritas y Pesto Rojo

Islas Flotantes

Menú nº7

Sopa Castellana

Carrilleras de Cerdo al Bourguignon con Picatostes y Uvas

Tiramisú

Menú nº8



2650 €

10% IVA INCLUIDO

Los menús deberán ser confirmado
con un mínimo de 7 días antes del evento.

Todos los menús incluyen Agua Mineral y Vino

En prevención de la Anisakiasis, 
los pescados son tratados según el RD 1420/2006.

Notas




