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En el Hotel Chamartín The One, sabemos que cada evento es 
una ocasión especial que se merece un entorno excepcional. 
Así, nuestros espacios, versátiles y elegantes, son ideales para 
albergar desde reuniones empresariales hasta celebraciones 
personales.  

Nuestro compromiso con la excelencia se refleja en cada 
detalle: tecnología de última generación, servicios de catering 
personalizados y un equipo de profesionales dedicados a apoyar 
cada fase de su evento. Nos esforzamos por crear experiencias 
memorables que superen las expectativas de nuestros clientes y 
sus invitados.  

En este documento te invitamos a descubrir todas las opciones 
que ofrecemos para que tu próximo evento sea un éxito rotundo. 
Estamos aquí para ayudarte a dar vida a tu visión en un 
ambiente acogedor y sofisticado. 
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En el Hotel Chamartín The One, disponemos de 13 espacios excepcionales, completamente 
adaptables a las demandas de cualquier evento, además de una encantadora terraza, perfecta 
para cócteles inolvidables. Nuestros salones, amplios y luminosos, proporcionan un ambiente 
versátil que se adapta a congresos, presentaciones, exposiciones, banquetes y coffee-breaks, 
siempre con el asesoramiento de un equipo cercano y profesional, listo para atender cada uno 
de tus deseos. Pero eso no es todo... También contamos con un espectacular rooftop de 500 m2 
que brinda impresionantes vistas panorámicas de la capital. Este espacio es ideal para rodajes, 
videoclips y producciones cinematográficas; deja volar tu imaginación y captura el skyline 
madrileño para que tus proyectos brillen.
Nuestras salas están dotadas con tecnologías de última generación:
•	Traducción simultánea.
•	Videoconferencias (RDSI, IP).
•	Video proyecciones.
•	Producción y post-producción de eventos.
•	Pantallas de gran formato
•	Audio (microfonía, mesa de mezclas…).
•	Ruedas de Prensa.
•	Grabación audio y video.
•	Espacio WI-FI.
•	Oficina Virtual.

¡Descubre por qué somos la elección perfecta para tus eventos!

Espacios Singulares



Nuestras Salas

13
salas diferentes

1.575
m2 de espacio total

400
m2 la sala más grande

1.390
personas



* Contamos con plano de instalaciones de todas nuestras salas, ¡descárgalos aquí!

Nuestras Salas

Vigo 95 m2  · Altura 2.33 m

Situado en una zona tranquila, con una 
terraza interior privada, es el salón ideal para 
reuniones íntimas.

Alcalá 62 m2 · Altura 2.50 m

Con luz natural, y totalmente accesible, es el 
salón perfecto para entrevistas, show rooms y 
reuniones acogedoras.

Escorial 70 m2 · Altura 2.50 m

Con luz natural, y totalmente accesible, es 
el escenario ideal para la celebración de 
reuniones y formaciones.

https://www.chamartintheone.com/_files/ugd/f5696f_2bbba5e7686b4883a6e66049b8074d0d.pdf


* Contamos con plano de instalaciones de todas nuestras salas, ¡descárgalos aquí!

Nuestras Salas

Roma 128 m2 · Altura 2.45 m

Perfecta tanto para ocasiones especiales, como 
para reuniones, dispone de un gran ventanal 
que aportará luminosidad a tus eventos.

París 124 m2 · Altura 2.45 m

Esta sala puede quedar dividida ó conectada 
por paneles móviles, lo que permite configurar 
el espacio a las necesidades del evento.

Berlín 121 m2 · Altura 2.45 m

Esta sala puede quedar dividida ó conectada 
por paneles móviles, lo que permite configurar 
el espacio a las necesidades del evento.

https://www.chamartintheone.com/_files/ugd/f5696f_2bbba5e7686b4883a6e66049b8074d0d.pdf


* Contamos con plano de instalaciones de todas nuestras salas, ¡descárgalos aquí!

Nuestras Salas

París&Berlín 247 m2 · Altura 2.45 m

La unión de ambas salas, la convierte en un 
espacio polivalente, con una amplitud idónea 
para todo tipo de celebraciones.

Barcelona 102 m2 · Alturas 2.55 - 2.14 m

Un espacio funcional, totalmente diáfano 
y con luz natural, la medida perfecta para 
reuniones, formaciones y almuerzos privados.

Valencia 85 m2 · Alturas 2.55 - 2.13 m

Un espacio funcional, totalmente diáfano 
y con luz natural, la medida perfecta para 
reuniones, formaciones y almuerzos privados.

https://www.chamartintheone.com/_files/ugd/f5696f_2bbba5e7686b4883a6e66049b8074d0d.pdf


* Contamos con plano de instalaciones de todas nuestras salas, ¡descárgalos aquí!

Nuestras Salas

Madrid I 143 m2 · Alturas 2.55 - 2.13 m

Idónea para tus eventos profesionales, esta sala 
puede quedar dividida o conectada por paneles 
móviles... ¡configura el espacio a tú medida!

Madrid II 265 m2 · Alturas 2.55 - 2.13 m

Con más de 250 m2, esta sala puede quedar 
dividida o conectada por paneles móviles... 
¡configura el espacio según tus necesidades!

Madrid I&II 400 m2 · Alturas 2.55 - 2.13 m

La unión de ambas salas la convierte en un 
espacio polivalente, de 400 m2 diáfanos, con 
una amplitud idónea para eventos y congresos.

https://www.chamartintheone.com/_files/ugd/f5696f_2bbba5e7686b4883a6e66049b8074d0d.pdf


* Contamos con plano de instalaciones de todas nuestras salas, ¡descárgalos aquí!

Nuestras Salas

Espacio The One
380 m2 · Alturas 9.52 m

Un espacio único en la ciudad, totalmente 
diáfano, cuenta con una cubierta abovedada 
espectacular, de 9 metros de altura, perfecto 
para cualquier evento exclusivo y diferente.

https://www.chamartintheone.com/_files/ugd/f5696f_2bbba5e7686b4883a6e66049b8074d0d.pdf


Oferta gastronómica

En The One sabemos que la gastronomía es el alma de cada celebración. Por eso, hemos diseñado exquisitos menús llenos de opciones irresistibles que dejarán a tus invitados 
sin habla durante días. Desde sofisticados banquetes hasta deliciosos cócteles, cada plato está elaborado con los mejores ingredientes y con un toque de creatividad que hará 
que tu evento sea verdaderamente inolvidable. Selecciona la opción que más te interesa para descubrir las opciones...

¡Dale a tu evento el sabor que se merece!

Coffee Breaks
& Brunch

Cócteles
& Fingers

Buffets &
Menús de Trabajo

Menús de Gala

Los precios reflejados a continuación pueden sufrir modificaciones en función de los ajustes del mercado. 
Asimismo, algunos platos de la composición de los menús podrían verse afectados en respuesta a las demandas del mismo.

Todos los precios incluyen IVA.



Coffee Sencillo Coffee Completo Coffee Premium
Café
Leche
Leche sin Lactosa
Bebida de Avena
Bebida de Soja
Infusiones
Cacao Soluble
Zumo de Naranja Natural
Zumo de Frutas 
Agua Ultrafiltrada AUA
Selección de Pastas

Café
Leche
Leche sin Lactosa
Bebida de Avena
Bebida de Soja
Infusiones
Cacao Soluble
Zumo de Naranja Natural
Zumo de Frutas 
Agua Ultrafiltrada AUA
Selección de Pastas
Surtido de Mini Bollería
Brocheta de Fruta Fresca

Café
Leche
Leche sin Lactosa
Bebida de Avena
Bebida de Soja
Infusiones
Cacao Soluble
Zumo de Naranja Natural
Zumo de Frutas 
Agua Ultrafiltrada AUA
Agua Aromatizada
Refrescos
Surtido de Mini Bollería
Brocheta de Fruta Fresca
Emparedados Variados
Mini Molletes de Jamón Serrano

Coffee Breaks
* Duración estimada del servicio: 20 minutos



¡Haz de tu próxima reunión un momento
especial con nuestro delicioso brunch! 
Disfruta de tu break en una sala privada, sin coste adicional. 
Perfecto para revitalizar tu evento, este brunch combina lo mejor
de un desayuno tardío con el encanto de un almuerzo. 
No te pierdas esta experiencia culinaria... ¡Déjate sorprender!

Mini Bollería Selecta
Gofre con Mermeladas
Churros
Aguacate con Huevo Escalfado y Tartar de Salmón
con Salsa Bearnesa en Pan de Cristal
Mollete de Jamón Ibérico y Tumaca
Vasito de Fruta
Café · Infusiones · Cacao Soluble
Leche Entera · Leche sin Lactosa · Bebida de Avena · Bebida de Soja
Zumo de Naranja Natural
Agua Ultrafiltrada AUA

Brunch

Le Suprême Brunch

* Duración estimada del servicio: 30-45 minutos · Mínimo: 10 PAX / Máximo: 60 PAX



¡Suma suplementos y crea tu perfect blend!

Churros

Brocheta de Frutas

Sándwiches Variados en Pan de Focaccia

Mini Molletes Jamón Serrano

Surtido de Baos

Wraps de Pollo Tikka Masala & Carne Mechada

Refrescos

Mini Molletes Jamón Ibérico

¡Eleva tus Breaks!



Cóctel nº1
BOCADOS FRÍOS

Chacinas Mediterráneas
Chupito de Salmorejo de Fresón ó Caldito de Cocido -según temporada-

Ensalada de Cangrejo y Sriracha 
BOCADOS CALIENTES 
Croquetas de Jamón
Mini Brick de Pato con Salsa Hoisin y Yakiniku
Mini Brioche de Costillar de Cerdo con Guajillo
Alcachofas Confitadas con Salsa Romescu
Arroz del Senyoret
BOCADOS DULCES

Pionono & Brochetas de Fruta
BODEGA

Magnum Tamaral - Tempranillo D.O. Ribera del Duero
Magnum Señorío de Nava - Verdejo D.O. Rueda
Cervezas · Refrescos · Agua Ultrafiltrada AUA

Cócteles
* Duración estimada del servicio: 1 h y 30 minutos · Mínimo 40 PAX



Cóctel nº2 Cóctel nº3
BOCADOS FRÍOS

Corner de Sushi
Cecina al Corte
Queso Manchego y Chacinas Mediterráneas
Nuestra Ensaladilla de Cangrejo con Huevas de Trucha
Ensalada de Bacalao Confitado con Pimientos Asados 
BOCADOS CALIENTES 
Esfera de Huevo Roto con Jamón 
Arepas con Cochinita y Polvo de Palomita
Croquetas de Bacalao
Brocheta de Pollo Tandoori con Tzatziki
Pernil de Cerdo Asado a Baja Temperatura
Rossejat 
BOCADOS DULCES

Mini Tartaleta de Queso Fluido & Brochetas de Fruta
BODEGA

Magnum Tamaral - Tempranillo D.O. Ribera del Duero
Magnum Señorío de Nava - Verdejo D.O. Rueda
Cervezas · Refrescos · Agua Ultrafiltrada AUA

BOCADOS FRÍOS

Corner de Sushi
Tabla de Quesos
Jamón y Lomo Ibérico de Bellota
Torta de Aceite con Anchoa Ahumada 
BOCADOS CALIENTES 
Mini Tortilla de Pimientos Asados
Croquetas de Rabo de Toro
Torrezno con Causa Limeña
Cazuela de Callos al Toque de Kimchi
Pulpo Braseado con Revolcona e Ito Togarashi
Carrillera de Ternera en Salsa Española
Arroz Valenciano 
BOCADOS DULCES

Mousse de Violetas & Brochetas de Fruta
BODEGA

Magnum Tamaral - Tempranillo D.O. Ribera del Duero
Magnum Señorío de Nava - Verdejo D.O. Rueda
Cervezas · Refrescos · Agua Ultrafiltrada AUA

Cócteles
* Duración estimada del servicio: 1 h y 30 minutos · Mínimo 40 PAX



Finger nº1
BOCADOS FRÍOS 

Surtido de Mini Brioches
Tabulé
Chupito de Porra Antequerana ó Caldito de Cocido -según temporada-

BOCADOS CALIENTES 

Frittata de Patata con Verduras
Croquetas de Jamón Ibérico
Mini Hamburguesa Chamartín
Samosa al Curry con Alioli de Pimientos
Mini Hot Dog
Y DE POSTRE....

Brocheta de Fruta & Bavaroise de Naranja con Chocolate
BEBIDAS

Refrescos · Agua Ultrafiltrada AUA

Fingers: delicias para picar
* Duración estimada del servicio: 30-45 min. · Mínimo 15 PAX

Finger nº2
BOCADOS FRÍOS 

Cremositos de Guacamole
Bavaroise de Piquillo y Mejillón
Chupito de Salmorejo ó Bullabesa -según temporada-

BOCADOS CALIENTES

Cucuruchos de Pollo al Curry y Manzana Granny Smith
Rossejat
Mini Brioche de Carrillera con Queso Cheddar y Espinaca
Croquetas de Boletus
Mini Hamburguesa Chamartín
Brick de Confit de Pato
Y DE POSTRE....

Brocheta de Fruta & Pastel de Belén
BEBIDAS

Refrescos · Agua Ultrafiltrada AUA



¡Haz de tu evento una experiencia inolvidable!

Por persona y servicio
Café	
Vino o Cerveza	
Arroz con Bogavante	

Corte en vivo
Cecina	
Lacón	
Mortadela	
Centro de Jamón Ibérico de Cebo	

Por unidad y servicio
Cortador de Jamón/hora (no incluye jamón)	
Jamón Ibérico de Cebo	
Jamón Ibérico de Bellota	

Suplementa tu Cóctel o Finger...



Buffet nº1
PLATOS FRÍOS 
Crudités -Zanahoria, Mezclum, Cherrys, Pepino, Piquillo, Atún, Huevos Cocidos, Aceitunas y Maíz-

Gazpacho
Ensalada de Rúcula y Langostinos con Wantan, Mango, Pepino y Tomate
Caponata Costrini
Selección de Quesos y Embutidos
Ensalada César
Fattoush
PLATOS CALIENTES 
Fritatta de Verduras con Patata
Croquetas de Jamón
Lentejas Estofadas con Verduras
Suprema de Merluza a la Bilbaína
Pollo Asado al Limón y Romero con Setas
Costillas Asadas a la Barbacoa con Whiskey y Agave
Pasta Carbonara y Boloñesa
Guarniciones: Patatas Asadas a las Finas Hierbas, Patatas a la Crema y 
Verduritas a la Plancha
Postres: Tarta del Día, Yogures Variados y Suprema de Fruta
Bebidas: Agua Ultrafiltrada AUA, Vino D.O. Rioja Crianza, Cerveza, Refrescos y Café

Buffets de Trabajo
* Duración estimada del servicio: 1 h · Mínimo 50 PAX



CÓRNER de SUSHI
Surtido de Makis y Nigiris	
(4 piezas/pax)

ESTACIÓN de VALENCIA       
Arroz del Senyoret	
Arroz Negro	  
Paella de Marisco	

CÓRNER HEALTHY
Sándwich de Atún & Maíz y Sándwich de Sobrasada Vegetal	  
Ensalada Tabulé y Hummus Variados	  

FINGER FOOD
Gyozas de Pollo y Gyozas de Verduras	
Mini Hot Dog	
Tequeños Variados	

¡Completa tu Buffet!



Menús de Trabajo

PARA COMPARTIR...
Croquetas Cremosas de Jamón

DE PRIMERO...
Ensaladilla de Cangrejo con 

Carpaccio de Pulpo y Polvo de Quicos
DE SEGUNDO...

Salmón a la Parrilla con 
Verduras sobre Ajo Blanco Thai

ó
Carrillera de Cerdo al Verdejo 
con Mukimame y Rabanitos

DE POSTRE...
Ravioli de Piña y Coco

~ BODEGA ~
Agua Ultrafiltrada AUA

Vino Blanco Verdejo D.O Rueda
Vino Tinto Crianza D.O Rioja

Café

PARA COMPARTIR...
Tequeño de Queso con Miel de Caña

DE PRIMERO...
Ensalada de Burrata y Canónigos

con Jamón y Uvas Braseadas
DE SEGUNDO...

Bacalao en Costra de Queso Feta
y Frutos Secos sobre Kale

Salteado con Pasas
ó

Pintada Rellena de 
Foie de Pato
DE POSTRE...

Profiterol de Chocolate y Praliné

~ BODEGA ~
Agua Ultrafiltrada AUA

Vino Blanco Verdejo D.O Rueda
Vino Tinto Crianza D.O Rioja

Café

PARA COMPARTIR...
Croquetas Cremosas de Boletus

DE PRIMERO...
Canelón de Pollo de Corral

con Foie y Trufa
DE SEGUNDO...

Lubina acompañada de Salsa Dugléré
y Espárragos Verdes

ó
Cachopo de Ternera Relleno de

Jamón Serrano y Queso Manchego
DE POSTRE...

Tiramisú

~ BODEGA ~
Agua Ultrafiltrada AUA

Vino Blanco Verdejo D.O Rueda
Vino Tinto Crianza D.O Rioja

Café

Menú nº1 Menú nº2 Menú nº3

* Duración estimada del servicio: 1 h y 30 minutos



Menús de Trabajo

DE PRIMERO...
Parrillada de Verduras

ó
Pasta al Pesto Rojo con

Aceituna Negras
DE SEGUNDO...

Risotto de Calabaza con Manzana
ó

Berenjena Rellena de
Pisto y Salsa de Setas

DE POSTRE...
Fruta Preparada

~ BODEGA ~
Agua Ultrafiltrada AUA

Vino Blanco Verdejo D.O Rueda
Vino Tinto Crianza D.O Rioja

Café

Cocido Madrileño Completo
PRIMER VUELCO...

Sopa de Cocido
SEGUNDO VUELCO...

Garbanzos
Verduras de Temporada

Selección de Carnes
Chorizo, Morcilla y Tocino

DE POSTRE...
Postre de la Casa

~ BODEGA ~
Agua Ultrafiltrada AUA

Vino Blanco Verdejo D.O Rueda
Vino Tinto Crianza D.O Rioja

Café

Menú Vegano Y los Jueves...

* Duración estimada del servicio: 1 h y 30 minutos



Menú nº1
Entradas para compartir:

Jamón y Lomo Ibérico con Picos de Jeréz
Croquetas de Rabo de Toro

Langostinos Cocidos
~~~~~

Ensalada de Tomate Raf con Ventresca y Vinagreta de Lima
~~~~~

Sorbete de Mandarina
~~~~~

Segundos a elegir:

Hojaldre de Salmón con
Queso de Cabra y Cebolla Caramelizada sobre

Culis de Espinaca y Albahaca y Tomates Confitados
ó

Entrecot de Ternera con Milhojas de Patata y Salsa Boletus
~~~~~

Creme Brulé de Frutos Rojos
Trufas & Financiers

~~~~~
Agua Ultrafiltrada AUA, Vino Tinto Reserva D.O. Rioja, Vino Blanco Albariño

Cava Brut Nature y Café

Menús de Gala



Menú nº2
Entradas para compartir:

Surtido de Ibéricos de Bellota con Picos de Jeréz
Fattoush

Langostinos Cocidos
~~~~~

Sable de Ahumados con Crema Agria al Eneldo y sus Huevas
Revolcona de Patata con Pulpo e Ito Togarashi

~~~~~
Sorbete de Mandarina

~~~~~
Segundos a elegir:

Tournedo de Merluza Rellena
sobre Cremoso de Azafrán y Crujiente de Rúcula

ó
Pularda Rellena con Salsa Perigord y Buñuelos de Patatas

~~~~~
Pie de Limón

Trufas & Financiers
~~~~~

Agua Ultrafiltrada AUA, Vino Tinto Reserva D.O. Rioja, Vino Blanco Albariño
Cava Brut Nature y Café

Entradas para compartir:

Surtido de Ibéricos de Bellota con Picos de Jeréz
Croquetas de Boletus

~~~~~
Mousse de Foie con Gelée de Lulo

Tosta Invertida de Salmón Marinado con Sour Cream al Eneldo
~~~~~

Sorbete de Limón
~~~~~

Segundos a elegir:

Suprema de Merluza sobre
Crema de Guisantes con Migas de Panceta

ó
Pintada con Escamas de Chorizo y Trigueros

~~~~~
Parfait de Mascarpone con Coulis de Maracuyá

Trufas & Financiers
~~~~~

Agua Ultrafiltrada AUA, Vino Tinto Reserva D.O. Rioja, Vino Blanco Albariño
Cava Brut Nature y Café

Menú nº3

Menús de Gala



En Chamartín The One, entendemos que el éxito de un evento no 
solo se mide por su contenido, sino también por la calidad de la 
presentación. Por eso, hemos integrado una oferta completa de 
equipamiento audiovisual de última generación, diseñada para 
elevar cualquier reunión al siguiente nivel. Nuestro experimentado 
equipo está a tu disposición para asegurar que la tecnología se 
integre sin problemas en tu evento, permitiéndote concentrarte en 
lo que realmente importa: tu mensaje y tu audiencia. 

Equipamiento Audiovisual



Algunos de los servicios que podemos facilitarte para tu evento...

SONIDO	
•	 Micrófono Inalámbrico Solapa / Diadema	    
•	 Micrófono Inalámbrico Mano	    
•	 Kit paletas amplificación Sennheiser	    
•	 Micrófono Atril / Micrófono presidencial cable	    
•	 Altavoz Sobremesa JBL	    
•	 Altavoz FBT + Trípode	    
•	 Maui 28 Blanco/Negro	    
•	 Maui 44 Negro	    
•	 Mesa Yamaha 10CH	    
•	 Mesa Yamaha 16CH	  
•	 Mesa Yamaha 32CH	  
•	 Mesa Beringer Digital x32	   
•	 DI sonido PC	   
•	 Tarjeta Sonido USB	    
•	 Grabación Audio Jornada (DOBLE)	    
•	 Distribuidor de Prensa 1/10	   
BOSCH DICENTIS sistema de conferencia
•	 TUnidad de Control	
•	 PC Sistema de Conferencia	
•	 Micrófono Conferencia Bosch	

PC/VIDEO	
•	 Mesa Video Mezclas Roland	   
•	 Ordenador portátil	    
•	 Pasadores y mandos	    
•	 PC VMIX	    
•	 Proyector NEC 8500 Lumens	    
•	 Monitores TV 49”/TV 55”/TV 65”/TV 70”/TV 85”    
•	 Distribuidor HDMI	    
•	 Pantalla Proyección Bastidor 350x200/270x150	   
AUDIO y VIDEOCONFERENCIA	
•	 Videoconferencia Kit Logitech Group)  	
•	 Mesa Capturadora	    
•	 Cámara Video Sony + Trípode	    
•	 Tarjeta Sonido USB	    
•	 PC Emisión	    
ESCENOGRAFÍA	
•	 Tarima 2x1	    
•	 Moqueta Ferial desde	  
•	 Atril Metracrilato	   
•	 Taburete/Butaca	
•	 Mesa Baja/Alta	  

Equipamiento Audiovisual

ILUMINACIÓN	
•	 Foco Recorte ETC LED	    
•	 Foco Fresnell LED	   
•	 Panel LED	  
•	 Trípode Manfroto simple para foco	    
•	 Cabeza Robotizada	    
•	 8 Focos par LED Inalámbrico	    
•	 6 Barra LED Inalámbrica 0,50m	   
•	 Kit decoración 6 esferas + 6 cubos LED inalámbricos	    	   
•	 TRADUCCIÓN SIMULTÁNEA	
•	 CCU unidad de control central	
•	 Transmisiores de Infrarrojos	
•	 Kit 2 pupitres de intérprete: sistema encargado de traducir idioma	
•	 Radiadores de alta potencia	
•	 Receptor Traducción
•	 Cabina Doble insonorizada	
•	 Kit maleta 25 receptores	
•	 Expansor de Audio	
•	 Intérprete 1 idioma	



Agustín de Foxá
28036 Madrid

+34 913 344 905

eventos@
hotelchamartintheone.com

¡Contáctanos!


